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Con el objetivo de obtener informacion basica de la cadena de papa, la
Secretaria de Extension de la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad
Nacional de Mar del Plata -reunid a técnicos y productores del ambito publico y

privado de las principales zonas productoras de papa del pais.

Esta ha sido la primera convocatoria con el propdsito de generar un espacio de
intercambio, estudio y discusion de esta importante cadena, asi como publicar
las principales conclusiones de los diagnosticos realizados brindando una base
de datos, indicadores e informacion estratégica con el fin de contribuir en el
disefio de politicas publicas del sector.

Los referentes de cada zona que participaron fueron Juan Sebastian Entrocassi
(Jujuy y Salta), Ramiro Lobo (Tucuman y Catamarca), Cristian Miranda
(Cordoba), Carlos Del Caso (Villa Dolores y Cordoba),
Leandro Crosio (Rosario), Rolando Tumbarello (Mendoza) y Gaston Viani

(Buenos Aires).

En la tabla 1 se presenta una estimacion de la producciéon total de papa
destinada a mercado fresco e industria, la cual alcanzé 2,84 millones de
toneladas, siendo la provincia de Buenos Aires la de mayor participacion con el
55 % del total, seguida por las provincias de Cordoba y San Luis con un 28,87

%. El rendimiento promedio estimado seria de 36 t/ha.
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Cuando se analiza la produccion por destino, la produccion total del pais para el
mercado fresco, alcanzé a 1,91 millones de toneladas, representando el 67%
de la produccion nacional. La industria, principalmente para bastones prefritos
congelados, demanda el 23,3 % del total, mientras que el resto va destinado a

chips y a puré, entre otros. (Grafico 1).

Tabla 1. Producciéon de papa consumo fresco e industria en la
campaiia 2020

Regiones Toneladas
Fresco Bastones Chips Otros Total

Jujuy y Salta 49.000 49.000
Tucuman 184.000 4.000 33.000 221.000
Cordoba 313.000 22.000 5.000 340.000
V. Doloresy S, Luis 430.000 46.000 5.000 481.000
Rosario 28.000 3.500 3.500 35.000
Mendoza 105.000 48.000 153.000
Buenos Aires 800.000 540.000 135.000 90.000 1.565.000
Total 1.909.000 663.500 181.500 90.000 2.844.000

Otros 3%
Chips 7% -
Bastones 23%

Fresco 67%

Grafico 1. Porcentaje de produccion de papa segin destino.
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Superficie de papa consumo fresco e industria en la campaiia 2020

En la Tabla 2 se presenta la superficie por destino de siete regiones del pais.
La superficie destinada a consumo fresco lidera en todo el pais con un 67%,
seguido de la produccion para industria con el 33 % restante, siendo la provincia
de Buenos Aires desde donde se provee mas del 70 % del total con destino

industrial (Grafico 2).

Tabla 2. Superficie (ha) segun destino de siete regiones de Argentina.
2020

Region Fresco Bastones Chips Otras Total

Jujuy y Salta 1.500 1.500
Tucuman 6.400 160 1.440 8.000
Cordoba 10.800 1.000 200 12.000
V. Dolores y S, Luis 15.700 1.300 150 17.150
Rosario 1.200 270 220 1.690
Mendoza 3.300 1.300 4.600
Buenos Aires 20.000 10.000 3.000 2.000 35.000
Total 58.900 14.030 5.010 2.000 79.940

Otros 4%

Chips 6%
Bastones 16%

Fresco 74%

Grafico 2. Porcentaje de superficie con papa segun destino. 2020
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Produccion de papa consumo fresco e industria en la campaiia 2020
segin época de plantacién

En Argentina se produce papa en todo el territorio y la produccion se clasifica

segun la llegada al mercado en:

I. Produccion Temprana (Tucuman, Salta y Jujuy) En esta region las altas
temperaturas a cosecha hacen que este tipo de produccién se deba vender en
forma inmediata y no se pueda conservar muchos dias en el campo. Debido a
que no se completa el ciclo del cultivo, se cosecha papa inmadura y puede

afectar la calidad del producto a comercializar.

I1. Produccion Semitemprana (Bs Aires, Cordoba, Mendoza, Santa Fe, Tucuman)
Produce, junto con la tardia, la denominada “papa blanca”, denominacion
derivada del color que la piel de los tubérculos toma al formarse en suelos
arenosos. En los alrededores de Rosario se establecieron los primeros cultivos

comerciales de Argentina a fines del siglo XIX.

III. Produccion Semitardia (Buenos Aires, Mendoza, Rio Negro y San Luis) Es la
caracteristica del SE de la Pcia. de Buenos Aires provenientes de la zona mixta
papera. Es la produccion de mayor rendimiento del pais, pudiéndose obtener
mas de 70 t/ha. Produce la denominada “papa negra” por la coloracion que la
piel toma en suelos con alto contenido de materia organica; la excepcion es
Mendoza que produce “papa blanca”. El Sudeste es la principal zona de
produccion de papa para industria. Los altos rendimientos obtenidos en el
Sudeste han provocado una continuada disminucion de la superficie y del

numero de productores en esta region.

IV. Produccion Tardia (Cordoba, Mendoza, Santa Fe) su produccion compite con
la del SE de la Pcia de Buenos Aires. Junto con la papa semitemprana abastecen
el mercado gran parte del afio y con excelente presentacion comercial. Todo ello
ha contribuido a un crecimiento sostenido de la superficie papera,
principalmente en Traslasierra (Villa Dolores y parte de San Luis) y en el

Cinturon Verde de Cordoba.
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En la Tabla 3 se presenta la época de plantacion de papa de las diferentes

regiones productoras.

Tabla 3. Epoca de plantaciéon de papa en siete regiones productoras

REGION
Jujuy y Salta

Tucuman
Cordoba
V. Dolores y S Luis
Rosario

Mendoza

Buenos Aires

Segun los niveles de produccion, la época de plantacion denominada
“semitardia” es la que se destaca, ocupando el 46 % del total (Buenos Aires,
Tilisarao (San Luis), Mendoza), seguido por la “tardia” (Cordoba Capital, Villa

Dolores, San Luis, Rosario y Mendoza) con un 28 % (Grafico 3)

Temprana
10%

Semitemprana
16%

Semitardia
46%

Grafico 3. Porcentaje de produccion de papa en las diferentes épocas
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Otros datos de interés

De la informacion relevada, se desprende que en todo el pais hay cerca de 1000
productores y aproximadamente 57 plantas de cepillado, lavado y empaque.
La distribucion de los productores es muy variable entre provincias, con
extremos que van desde 1 ha hasta los de mayor superficie que superan las
1000 ha.

Variedades

La variedad de papa mas utilizada en Argentina es Spunta, de origen holandés.
Sus tubérculos son alargados, de carne amarilla clara, piel lisa y pueden
alcanzar gran tamafo. Posee muy alto rendimiento y se adapta a regiones con
doble cosecha. La materia seca de sus tubérculos es baja y es muy susceptible
a enfermedades. Domina el mercado de papa para consumo, siendo la preferida
por los productores por su elevado rendimiento y por posicionarse entre las mas
cotizadas en el mercado fresco.

Entre las variedades para industria, Innovator, también holandesa, es la mas
cultivada por los productores que abastecen la industria de papas fritas en
bastones. Posee tubérculos alargados de piel reticulada y carne amarilla clara.
Si bien no compite con Spunta en el mercado fresco, lentamente esta siendo
aceptada por un sector de los consumidores que reconocen su calidad culinaria.
Otras variedades para esta finalidad son Asterix (Holanda), Daisy (Francia),
Daifla (Francia), Russet Burbank (la variedad mas antigua y mas importante de
EE.UU.) y Sagitta (Holanda), es una variedad de doble proposito, que ha tenido
un crecimiento importante, principalmente en las producciones semitemprana y
tardia.

Por otra parte las variedades mas utilizadas para la produccién de papa frita en
rodajas son Atlantic (EE.UU) y las obtenidas por la empresa Frito Lay,
denominadas FL (1867, 1879, 2027, 2055).

Riego

Los sistemas de riego utilizados en Argentina son: por aspersion, por surco y

por goteo. Los sistemas de aspersion incluyen: cafierias de traslado manual o
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mecanico (“side roll”), cafidn viajero, rollo con ala regadora, pivote central, y
avance frontal. El riego por surco se utiliza en mayor medida en Mendoza, Jujuy

y en Cordoba.

Principales Enfermedades y Plagas

De las principales plagas y enfermedades que afectan a la produccion de papa
nacional, se destacaron con diferentes incidencias segun las zonas Tizén tardio,
Alternaria, Rizoctonia, Fusarium, Erwinia, Sarna comun vy Trips.
Si bien algunas virosis fueron mencionadas como un problema en afios
anteriores, la calidad de la semilla producida en nuestro pais y su renovacion
constante por parte del productor, ha impedido que progrese ese tipo de

enfermedades.

Un aspecto coincidente para todas las zonas, es la disponibilidad de una amplia
gama de productos, que permiten alternar principios activos y de amplio
espectro, lo que ha facilitado el control de algunas enfermedades que an alta

incidencia.
Principales problemas

Entre las problematicas que se enfrenta la producciéon papera, la
comercializacion se ubicé en primer lugar, luego la lenta adopcion de nuevas
variedades para consumo por parte de los productores y la alta carga impositiva

entre los temas comunes.

Otro de los problemas mencionados en la region central de Argentina es la
falta de superficie para rotar y en épocas de sequia, la falta de disponibilidad

de agua.
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Sugerencias para mejorar la producciéon de papa

Las sugerencias que mencionaron los referentes para mejorar la produccion de
papa fueron:

e Poder acceder a créditos blandos para la compra de equipos de riego
por aspersion ya sea pivote u otros sistemas de aspersion para cubrir
parcelas chicas.

e Necesidad de variedades de ciclo inferior a 120 dias en las zonas donde
no se puede llegar a cumplir el ciclo del cultivo. Como asi también
variedades doble proposito.

e Incrementar la mecanizacion de labores de cultivo y cosecha.

e Buscar tipificar la produccion para ganar mercados.
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